
Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du 27 septembre au 1er 
octobre 2021 LUNDI 

"SavƈƲƕư 
d'AutƒƐƫƢ"

MERCREDI JEUDI 
VENDREDI : JOURNEE 

MONDIALE DU 
CHOCOLAT

Entrées Pâtisserie salée CROISILLON A L'EMMENTAL C¶ÊPE ¥Ó¼ ÁHA±ÎG²ÍÌS FLAMICHE AUX POIREAUX

ASSORTIMENT D'ENTREES

Charcuterie/poisson/œuf O©ÓF §OÁ³T¸Ã MUSEAU VINAIGRETTE

Féculents TABOULE SA°¥ÂÃ DE ´ÂTE· ¥Ó ÀLE¹ Ã¸ 
NO¼

SALADE DE POMMES DE TERRE 
(locales) AUX OIGNONS ROUGES SALADE DE BLE MAROCAINE

Crudités / Cuidités CAROTTES RÂPEES 
VINAIGRETTE MO¹·ÑÃ DE §¥ÐÍT¸EÑ ¥Ó CU±Ì CELERI VINAIGRETTE TOMATES A L'ECHALOTE

Salad'Bar
Crudités / Cuidités CŒURS DE PALMIERS SA°¥ÂÃ A¹TÍ±ÌAL© CONCOMBRES A LA CREME BETTERAVES ROUGES 

PERSILLEES

Plat
Plat du jour 1 CORDON BLEU

RÔTI ¨© ÎÍR§ (V´Ä, loƆƄƩ) A¹X 
MA¶Ð³N·

RÔTI DE DINDE A L'AIL ET AU 
THYM TORTELLINIS A LA VIANDE BOULETTES DE BOEUF A 

L'ORIENTALE

Plat du jour 2 FILET DE LIEU AU BEURRE 
BLANC DO· Â© CÍ°IÌ S¥Ó§E Á¹R¶× FILET DE POISSON PANE ET 

CITRON
TORTELLINIS RICOTTA-

EPINARDS
QUENELLES NATURES SAUCE 

TOMATE

;

Garniture
Féculents POMMES RISSOLEES PU¶©Ã ÂE P¥¸¿ÒES ¨³ÓÁES BLE SALADE VERTE RIZ BIO

Légumes verts POIREAUX A LA CREME G¶AÒN ¨Ã ÎOT±¿ÐRO² RATATOUILLE HARICOTS VERTS CAROTTES PERSILLEES

Fromages 
ou laitages

Fromage 1 GOUDA MI±³ÊÃT¸E SAINT-NECTAIRE BLEU

ASSORTIMENT DE FROMAGESFromage 2 CHANTENEIGE BIO MU²ÑT©¶ BLEU CARRE DE LIGUEIL

Fromage en portion BABYBEL C¬EÔR© PETIT MOULE CARRE FONDU

Laitage du jour LAITAGE DU JOUR

Desserts Pâtisserie du jour FEUILLETE AUX POMMES GÂTE¥Ó A L'OR¥²ÅÃ DONUTS TARTE POMME-CANNELLE BROWNIE AU CHOCOLAT 
ET CREME ANGLAISE

Dessert lacté individuel CREME DESSERT CHOCOLAT 
BIO PA²Ì¥ CÍ¸ÒA ¥ÓX ·ÎEC¹°ÍOÑ ENTREMETS VANILLE-CARAMEL LIEGEOIS CAFE MOUSSE AU CHOCOLAT

Fruit cuit ANANAS AU SIROP C¶UËB°© ÎÍM±E-PO¶Ã COMPOTE DE POMMES BIO COMPOTE POMME-PASSION SMOOTHIE POIRE-
CHOCOLAT

Fruit cru préparé TRIO EXOTIQUE (banane, ananas, 
noix de coco) RA·ÇÌ SALADE DE FRUITS EVENTAIL DE POIRES A LA 

VANILLE
BANANE CHANTILLY-

CHOCOLAT

Fruit de saison au choix CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

L'invité de la semaine: PRODUIT FRAIS

LA POMME NOUVELLE RECETTE

PLAT VEGETARIEN
Le menu conseil est souligné.
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