Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du 18 au 22 octobre 2021 ) ARD RCRED D DRED
Entrées Patisserie salée QUICHE AU THON FEUILLETE HOT-DOG
L Charcuterie/poisson/ceuf SAUCISSON A L'AIL ROULADE DE VOLAILLE
D
. SALADE DE LENTILLES AUX DES SALADE DE POMMES DE TERRE
Féculents TABOULE ALAMENTHE BECEEEE SALADE MEXICAINE VIMOSA ASSORTIMENT DENTREES
Crudités / Cuidités CONCOMBRES A LA CREME % TOMATES A L'ECHALOTE CELERI REMOULADE
Salad'Bar A
Crudités / Cuidités CHOU BLANC RAPE AU CURRY POIREAUX VINAIGRETTE MACEDOINE DE LEGUMES BETTERA\F/,(E)%,F\{A%GES AUX
. BOULETTES DE BOEUF ALA EMINCE DE POULET SAUCE SAUTE DE PORC (VPF, local)
Plat Plat du jour 1 PROVENCALE MERGUEZ TARTIFLETTE MOUTARDE-ESTRAGON AUX CHAMPIGNONS
Plat du jour 2 SPAGHETTI AU SAUMON FILET %ETT?%SSVOE"IRfAUCE PARMENTIER AU LENTILLES E COCOTTE DE POISSON NUGGETS DE POISSON
. POMMES DE TERRE
Féculents SPAGHETTI SEMOULE BIO RIZ BIO CAMPAGNARDES
Garniture SALADE VERTE
Légumes verts PIPERADE LEGUMES COUSCOUS HARICOTS VERTS PERSILLES CAROTTES VICHY
Fromages Fromage 1 EDAM EMMENTAL SAINT PAULIN CANTAL
ou laitages
g Fromage 2 MUNSTER SAMOS CAMEMBERT CANTAFRAIS ASSORTIMENT DE FROMAGES
Fromage en portion CHANTENEIGE BIO CHANTAILLOU VACHE QUIRIT BIO TARTARE
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, yaourts, petits suisses natures, arématisés, aux fruits...)
Desserts Patisserie du jour ECLAIR VANILLE PARIS BREST TARTE AUX POIRES CAKE AUX PEPITES DE
CHOCOLAT
Dessert lacté individuel FLAN NAPPE CARAMEL CREME DESSERT VANILLE MOUSSE AU CHOCOLAT LIEGEOIS CAFE
ASSORTIMENT DE DESSERTS
Fruit cuit COMPOTE DE POMMES BIO ANANAS AU SIROP POIRES CHANTILLY COMPOTE POMME-FRAISE
Fruit cru préparé SALADE D'AGRUMES BANANE AU CARAMEL SMOOTHIE BANANE-ABRICOT SALADE DE FRUITS
Fruit de saison au choix CORBEILLE DE FRUITS FRAIS
@ PREPARE PAR LE CHEF
N LESFRUITS ET LEGUMES 0 PRODUIT LOGAL
PETIT-DEJEUNER ANGLAISE: CEufs brouillés, bacon, ONEN ABESOIN TOVS LES JOVRS

galettes de pommes de terre

P

Linvité de la semaine: { ) PRODUIT FRAIS
LES LENTILLES Q:? NOUVELLE RECETTE

1 | PLAT VEGETARIEN

: Le menu conseil est souligné.
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