Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois SOIR
Semaine du 15 au 19 mars 2021 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
Syt e , ROULADE DE SURIMI
i\" Patisseri salée ou charcuterie MAYONNAISE CEUF DUR MAYONNAISE SAUCISSON SEC ET CORNICHONS
- Salade composée/ crudités SALADE IC,EBERG’ mais, fomates, | RADIS BEURRE MOUSSE DE THON
dés de fromage ‘ik
Salad'B e
dacdsar Crudités / Cuidités CCEURS DE PALMIERS BETTERAVES ROUGES SALADE DE CRUDITES
PERSILLEES
. 7\ HACHIS PARMENTIER ET SALADE| ESCALOPE DE VOLAILLE A LA
Patdujour (RS RAVIOLIS GRATINES VERTE CREME
Plat . ) ‘
Poisson _OU | SPAGHETTI SAUCE FROMAGERE | PAUPIETTE DU PECHEUR QUENELLES DE BROCHET
plat végétarien ) =
apif
Féculents SPAGHETTI ET FROMAGE RAPE BLE ROSTIS SOIREE HOT-
Garniture
-
Légumes verts JULIENNE DE LEGUMES FONDUE DE POIREAUX BROCOLIS DOG/ Frites
Fromages Fromage FROMAGE AU CHOIX
Laitages ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux fruits, petits-suisses, fromages
S blanc...)
Desserts Patisserie dujour | BROWNIE BEIGNET TARTE AUX FRUITS
Fruit cru au choix |\ )
Fruit cuit 1 ABRICOTS AU SIROP COMPOTE POIRE POCHEE
Dessert lacté FLAN NAPPE CARAMEL CREME DESSERT VANILLE LIEGEOQIS CAFE
LES FRUITS ET LEGUMES ) PREPARE PARLE CHEF
ONENABESOIN TOUS LES JOVRS €C) PRODUIT LOCAL
PRODUIT FRAIS

C'invite de La semaine :

S

roduts”

(Wg LA SALADE

NOUVELLE RECETTE

.| PLAT VEGETARIEN

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."
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