Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois SOIR

Semaine du 12 au 16 avril 2020 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
i&""ﬁ . Patisseri salée ou charcuterie RILLETTES ET CORNICHONS QUICHE AU FROMAGE FEUILLETE HOT-DOG
. " . SALADE DE FONDS
- Salade composée/ crudités SALADE DE MACHE ET MAIS D'ARTICHAUTS CONCOMBRES BULGARES
Crudités / Cuidités CAROTTES RAPEES VNAIGRETTE DEMI-POMELO AU SUCRE DUO DE CAROTTES ET CELERI
&
. PENNES A LA COLOMBINE BOULETTES DE BCEUF SAUCE
Plat du jour PILONS DE POULET (lardons, poivrons, sauce tomates) YAOURT
Plat
p::?l\fzggtarien”]% BATONNETS DE FROMAGES FILET DE POISSON PANE CABILLAUD AU FOUR
api ¥ T
erariey api Y
. et SOIREE
Féculents POMMES SAUTEES PENNES RIZ BIO
Garniture CROQUE'
Légumes verts PETITS POIS CAROTTES FLAN D'AUBERGINES *g BRUNOISE DE LEGUMES
MONSIEUR
Fromages Fromage FROMAGE AU CHOIX
Laitages ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux fruits, petits-suisses, fromages
S blanc...)
Desserts s ) . p
Patisserie du jour FLAN PATISSIER GATEAU AU YAOURT ROULE A LA CONFITURE

Fruit cru au choix

R = Fruit cuit PECHES AU SIROP COMPOTE POIRE FACON BELLE-HELENE
Gourmandisc;s
Dessert lacté CREME DESSERT CHOCOLAT FLAN NAPPE CARAMEL ENTREMETS CAFE
LES FRUITS ETLEGUMES © PREPARE PAR LE CHEF
ONENABESOIN TOUS LES JOURS @ PRODUIT LOCAL
Clinvité de La semaine : "D PRODUIT FRAIS

L'AUBERGINE " @ NOUVELLE RECETTE
"] PLAT VEGETARIEN

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."
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