Semaine du 8 au 12 mars 2021

Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrées Patisserie salée CREPE AU JAMBON FEUILLETE HOT-DOG
[l o TERRINE DE CAMPAGNE ET
i&»f; | Charcuterie/poisson/ceuf DUO DE SAUCISSONS CORNICHONS
- SALADE DE COQUILLETTE A LA SALADE DE POMMES DE TERRE
- Féculents TOLETTE SALADE DE PERLES AUSURIMI | AsSORTIMENT DENTREES TABOULE oles) AU CULIN
Crudités / Cuidités SALADE D'ENDIVES AUX NOIX SALADE COLESLAW CHAMPIGNONS A LA CREME COURGETTES REMOULADE
Salad'Bar Crudités / Cuidités BETTERAVES ROUGES AUMAIS |  MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES RAPEES CITRONNEES | RADIS NOIR SAUCE COCKTAIL
. ESTOUFFADE DE BCEUF (VBF) STEAK HACHE (VBF) SAUCE
Les Viandes ROUGAIL SAUCISSES X OLIVES PAUPIETTE DE LAPIN ECHALOTE ESCALOPE VIENNOISE
Plat . ”
Les Poissons FILET DE HOKI SAUCE AURORE |  POISSON PANE ET CITRON BROCHETTE DE POISSON GALETTE VEGETALE A LA POISSON A LA BORDELAISE
ou Plat végétarien - PROVENCALE A
ot Féculents RIZBIO PUREE SEMOULE BIO FRITES FARFALLES
arniture =
Légumes verts POELEE MERIDIONALE GRATIN DE CHOUX-FLEURS RATATOUILLE EPINARDS A LA CREME PETITS POIS CAROTTES
Fromages Fromage 1 EMMENTAL EDAM TOMME GRISE SAINT-NECTAIRE
ou laitages Fromage 2 BUCHE DE LAITS MELANGES TARTARE ASSORTIMENT DE FROMAGES BRIE COULOMMIERS
Fromage en portion CHANTENEIGE KIRI PETIT MOULE CARRE FRAIS
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, petits suisses, yaourts ardmatisés, aux fruits, natures...)
Desserts Patisserie du jour CHOUX VANILLE TARTE AU SUCRE TARTE COCO-BANANE @, | MOELLEUX AU CHOCOLAT
Dessert lacté individuel CREME DESSERT CHOCOLAT LIEGEOIS VANILLE ENTREMETS PISTACHE MOUSSE MANGUE
Fruit cuit COMPOTE POMME-BANANE 4 MIRABELLES AU SIROP ASSORTIMENT DE DESSERTS COMPOTE DE POMMES COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP
} -y *“{BANANE BIO, CREME ANGLAISE ET ‘
Fruit cru préparé SALADE DE FRUITS COULS GHOCOLAT g SALADE D'AGRUMES ANANAS FRAIS
Fruit de saison au choix ‘ Corbeille de fruits frais
6 PREPARE PAR LE CHEF
LESFRUITS ET LEGUMES
ON EN A BESOIN TOUS LES JOURS PRODUIT LOCAL
L'invité de La semaine: PRODUIT FRAIS
NOUVELLE RECETTE
-
PLAT VEGETARIEN

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Le menu conseil est souligné.

Api Restauration, SA a Directoire et conseil de surveillance, Capital de 1 000 000 €, RCS Lille Métropole : 477 181 010, Direction régionale : 20 rue du Capitaine Georges Madon, 51100 Reims




