Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du 12 au 16 avril 2021 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrées Pitisserie salée CREPE AU FROMAGE BRUSCHETTA QUICHE LORRAINE
Charcuterie/poisson/ceuf SALAMI ET CORNICHONS
Féculents SALADE PIEMONTAISE LENTILLES EN SALADE SALADE DE PERLES AU SURIMI TABOULE
- Crudités / Cuidités TOMATES BASILIC SALADE COLESLAW CELERI REMOULADE CONCOMBRES A LA MENTHE
LGl Crudités / Cuidités CHOUX-FLEURS EN SALADE | BETTERAVES ROUGES AU MAIS CCEURS DE PALMIERS SALADE LORETTE (mache,
betteraves, dés de fromage)
o
Les Viandes % ROTI DE BCEUF SAUCE AU BLEU “Le Jardin FILET DE POULET ROTI MERGUEZ
Plat Fruitier”
Les Poissons p«P?— BEIGNETS DE CALAMARS SAUCE |  QUICHE AUX LEGUMES DU
ou plat végétarien CASSOLETTE DE CABILLAUD |FILET DE HOKI SAUCE MOUTARDE TARTARE =] SOLEIL ET SALADE VERTE
| St | )
Gamit Féculents RIZ BIO PUREE DE POMMES DE TERRE FRITES SEMOULE BIO
arniture
Légumes verts DAUBE D'AUBERGINES HARICOTS BEURRE JARDINIERE DE LEGUMES RATATOUILLE
Fromages Fromage 1 SAINT-NECTAIRE EMMENTAL GOUDA PYRENEES
ou laitages Fromage 2 CAMEMBERT CHAOURCE CHANTENEIGE CARRE DE LIGUEIL
Fromage en portion RONDELE TARTARE VACHE QUIRIT CHANTAILLOU
Laitage du jour ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, petits suisses, yaourts arématisés, aux fruits, natures...)
Desserts Patisserie du jour TARTE BOURDALOUE PAIN PERDU MOELLEUX A L'ANANAS NAMANDIER
Dessert lacté individuel ILE FLOTTANTE CREME DESSERT CAFE MOUSSE CITRON ENTREMETS PRALINE
Fruit cuit LITCHIS AU SIROP POMMESCZARATYLE&'SEES ET COMPOTE POMME-POIRE COMPOTE DE PECHES
Fruit cru préparé SALADE DE FRUITS SALADE D'AGRUMES FRAISES AU SUCRE SALADE DE FRUITS
Fruit de saison au choix Corbeille de fruits frais
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Linvité de Ca semaine: L'AUBERGINE
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"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

PREPARE PAR LE CHEF
PRODUIT LOCAL
PRODUIT FRAIS
NOUVELLE RECETTE
PLAT VEGETARIEN

Le menu conseil est souligné.
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