
Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois               SOIR

Semaine du 11 au 14 janvier 2021 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Pâtisseri salée ou charcuterie FEUILLETE DU PÊCHEUR ŒUF DUR MAYONNAISE PÂTE-EN-CROÛTE

SOIREE FAJITAS

Salade composée/ crudités SALADE DE MÂCHE, CROÛTONS, 
EMMENTAL

CELERI RÂPE AU FROMAGE 
BLANC SALADE DE CRUDITES

Salad'Bar Crudités / Cuidités CHAMPIGNONS A LA GRECQUE MACEDOINE DE LEGUMES VELOUTE DE PANAIS

Plat
  Plat du jour TOMATES FARCIES NORMANDIN DE VEAU A LA 

CREME
TOURTE CHEVRE-EPINARDS ET 

SALADE VERTE

  Poisson ou végétarien QUENELLES NATURES SAUCE 
CHAMPIGNONS BÂTONNETS DE POISSON PANE FILET DE POISSON SAUCE A 

L'ANETH
;

Garniture
Féculents RIZ BIO

ROSTI DE POMMES TERRE ET 
BROCOLIS

FARFALLES

Légumes verts POÊLEE DE LEGUMES EPINARDS A LA CREME

Fromages 
ou laitages

Fromage FROMAGE AU CHOIX

Laitages ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux fruits, petits-suisses, fromages 
blanc…)

Desserts Pâtisserie du jour ECLAIR AU CHOCOLAT MOELLEUX AU CITRON CLAFOUTIS AUX POIRES

Fruit cru au choix

Fruit cuit COMPOTE ANANAS RÔTI AU CARAMEL COMPOTE

Dessert lacté CREME DESSERT PRALINE LIEGEOIS VANILLE MOUSSE CITRON

PREPARE PAR LE CHEF
PRODUIT LOCAL

l'invité de la semaine : PRODUIT FRAIS
LE CiTRON NOUVELLE RECETTE

PLAT VEGETARIEN

Api Restauration, 20 rue du Capitaine Georges Madon, 51100 REIMS, RCS Lille Métropole 477 181 010


