
Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

PETIT-DEJEUNER 
ANGLAIS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
Entrées Pâtisserie salée FRIAND A LA VIANDE QUICHE AUX LEGUMES

Charcuterie/poisson/œuf SAUCISSON SEC ET CORNICHONS ROULADE DE SURIMI 
MAYONNAISE

Féculents TABOULE (semoule bio) ARMENIEN SALADE DE P. DE TERRE (locales) 
AU CUMIN LENTILLES EN SALADE SALADE DE RIZ BIO MERIDIONALE

Crudités / Cuidités MACEDOINE DE LEGUMES CONCOMBRES VINAIGRETTE SOUPE DE NAVETS AU CERFEUIL CAROTTES RÂPEES AU JUS 
D'ORANGE

Crudités / Cuidités BETTERAVES ROUGES 
PERSILLEES HARICOTS VERTS EN SALADE SALADE HOLLANDAISE CHAMPIGNONS A LA CREME

  Les Viandes SAUTE DE PORC (VPF, local) AU 
CIDRE BŒUF (VBF, local) BOURGUIGNON EMINCE DE DINDE SAUCE POIVRE 

DOUX
BOULETTE DE BŒUF A LA 

MAROCAINE ESCALOPE VIENNOISE

  Les Poissons BLANQUETTE DE LA MER PAVE DE SAUMON A L'OSEILLE MEUNIERE DE POISSON, sauce 
TARTARE

LASAGNES CHEVRE-EPINARDS ET 
SALADE VERTE

DOS DE COLIN SUR LIT DE 
POIREAUX

;
Féculents BLE PILAF COQUILLETTES FRITES RIZ BIO PUREE DE POMMES DE TERRE 

(locales)

Légumes verts HARICOTS VERTS NAVETS BRAISES BROCOLIS PERSILLES EPINARDS A LA CREME FONDUE DE POIREAUX

Fromage 1 CAMEMBERT SIX DE SAVOIE GOUDA MIMOLETTE

Fromage 2 SAINT-PAULIN BRIE BLEU COULOMMIERS

Fromage en portion RONDELE CHANTENEIGE TARTARE KIRI

Laitage du jour

Desserts Pâtisserie du jour GÂTEAU AU CHOCOLAT TARTE AUX FRUITS TARTE AU SUCRE CRUMBLE AUX NAVETS

Dessert lacté individuel ENTREMETS PRALINE LIEGEOIS CHOCOLAT CREME RENVERSEE CREME DESSERT VANILLE

Fruit cuit FROMAGE BLANC AUX PRUNEAUX COMPOTE DE POMMES COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP COMPOTE DE PÊCHES

Fruit cru préparé SALADE DE FRUITS SALADE POMME-KIWI SALADE D'AGRUMES ANANAS FRAIS

Fruit de saison au choix

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

PRODUIT FRAIS

NOUVELLE RECETTE

ASSORTIMENT DE DESSERTS

L'invité de la semaine: 

LE NAVET

Semaine du 2 au 6 novembre 2020

Plat

Garniture

CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

Le menu conseil est souligné.

Fromages 
ou laitages

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.
 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

LAITAGE DU JOUR

ASSORTIMENT D'ENTREES

ASSORTIMENT DE FROMAGES


