
Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI 
VENDREDI (nouvel an 

chinois)
Entrées

Pâtisserie salée CROISILLON A L'EMMENTAL
TARTE A LA BETTERAVE ET A LA 

FETA

Charcuterie/poisson/œuf ŒUF DUR MAYONNAISE CERVELAS VINAIGRETTE

Féculents LENTILLES EN SALADE
SALADE MEXICAINE AUX 

HARICOTS ROUGES
SALADE DE PÂTES AU JAMBON

SALADE CAMPAGNARDE (pdt, œufs 
durs, cornichons)

Crudités / Cuidités SALADE FROMAGERE AVOCAT MAYONNAISE CAROTTES A LA MAROCAINE CONCOMBRES VINAIGRETTE

Salad'Bar
Crudités / Cuidités

BETTERAVES ROUGES A 
L'ORANGE

CHOU BLANC RÂPE
MOUSSE DE BETTERAVES AU 

FROMAGE FRAIS
MACEDOINE DE LEGUMES

  Les Viandes JOUE DE BŒUF
NORMANDIN DE VEAU A LA 

TOMATE
LASAGNES BOLOGNAISE ET 

SALADE VERTE
RÔTI DE PORC (VPF) A LA 

NORMANDE
PAËLLA AU POULET

  Les Poissons
FILET DE POISSON PANE ET 

CITRON
BROCHETTE DE POISSON MEDAILLON DE MERLU BLANC

TARTE AU FROMAGE ET SALADES 
MÊLEES

FILET DE LIEU AUX AGRUMES

;

Féculents POMMES VAPEUR SEMOULE PENNES POMMES BOULANGERES RIZ

Légumes verts EPINARDS A LA CREME RATATOUILLE CAROTTES PERSILLEES ENDIVES BRAISEES JARDINIERE DE LEGUMES

Fromage 1 MIMOLETTE CHAOURCE REBLOCHON TOMME BLANCHE

Fromage 2 CAMEMBERT SAINT PAULIN GOUDA CROC'LAIT

Fromage en portion SAMOS BABYBEL CARRE FONDU FROMAGE AIL ET FINES HERBES

Laitage du jour

Desserts Pâtisserie du jour
CAKE AUX ZESTES D'ORANGE ET 

CHOCOLAT
GALETTE DES ROIS CLAFOUTIS AUX POIRES TROPEZIENNE

Dessert lacté individuel MOUSSE AU CHOCOLAT LIEGEOIS VANILLE CREME DESSERT CAFE ENTREMETS VANILLE-CARAMEL

Fruit cuit COMPOTE TOUS FRUITS POIRES AU SIROP
POMME AU FOUR CARAMEL-

SPECULOOS
COMPOTE DE PÊCHES

Fruit cru préparé BANANE SAUCE CHOCOLAT CARPACCIO D'ANANAS SALADE DE FRUITS SALADE D'AGRUMES

Fruit de saison au choix

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

PRODUIT FRAIS

NOUVELLE RECETTE

Semaine du 20 au 24  janvier 2020

ASSORTIMENT D'ENTREES

Plat

Garniture

Fromages 
ou laitages

ASSORTIMENT DE FROMAGES

LAITAGE DU JOUR

ASSORTIMENT DE DESSERTS

CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.
 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

L'invité de la semaine: 

LA BETTERAVE

A VOIR VENDREDI ??? OU JEUDI SOIREE


