Lycée d'enseignement agricole privé - La salle Reims-Thillois

Semaine du 18 au 22 novembre 2019

SOIR

MERCREDI

At ol ) MOUSSE DE FOIE ET
Patisseri salée ou charcuterie CORNICHONS FEUILLETE AUX CHAMPIGNONS MOUSSE DE THON
o Salade composée/ crudités PAMPLEMOUSSE AU SUCRE DUO DE CAROTTES ET CELERI CONCOMBRES A LA MENTHE
Salad'Bar " I
Crudités / Cuidités MACEDOINE A LA RUSSE HARICOTS VERTS EN SALADE VELOUTE DE CAROTTES
Plat du jour (@, ENDIVES AU JAMBON RAVIOLIS SAUCE TOMATE FILET DE POULET AU CURRY
Plat
. o SALADE
Poisson OU végétarien QUICHE AUJ::TNEET GRATIN DE FRUITS DE MER
Féculents RIZ PENNES SEMOULE
Garniture
Légumes verts BRUNOISE DE LEGUMES PETITS POIS
Fromages Fromage FROMAGE AU CHOIX
Laitaes ASSORTIMENT DE LAITAGES (yaourts natures, aromatisés, aux fruits, petits-suisses, fromages
9 blanc...)
Desserts v .
_ Péatisserie du jour GENOISE CONFITURE PARIS-BREST
Fruit cru au choix CORBEILLE DE FRUITS
Fruit cuit _?{ COMPOTE POIRES AU SIROP
LI = Dessert lacté FLAN VANILLE MOUSSE AU CHOCOLAT ENTREMETS
LESFRUITSET I.EGUMES *~) PREPARE PAR LE CHEF
ONEN ABESOIN TOUS LES

C'invite de La semaine :

@ PRODUIT LOCAL
O PRODUIT FRAIS
0 NOUVELLE RECETTE

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."



