
Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

LUNDI MARDI MERCREDI 
JEUDI (Repas de 

Thanksgiving)
VENDREDI

Entrées
Pâtisserie salée CRÊPE AU FROMAGE PIZZA

Charcuterie/poisson/œuf DUO DE SAUCISSONS ŒUFS MIMOSA

Féculents
SALADE MEXICAINE AUX 

HARICOTS ROUGES
SALADE DE RIZ AU SURIMI SALADE AMERICAINE AU MAIS SALADE PIEMONTAISE

Crudités / Cuidités
CAROTTES RÂPEES AU JUS 

D'ORANGE
CONCOMBRES CIBOULETTE CELERI AUX RAISINS SECS SALADE COLESLAW

Salad'Bar
Crudités / Cuidités CHAMPIGNONS A LA GRECQUE

VELOUTE DE COURGETTES A LA 
VACHE QUI RIT

SALADE D'ENDIVES AU BLEU HARICOTS VERTS NICOIS

  Les Viandes 
MIJOTE DE PORC (VPF, local) AU

CHORIZO
GOULASH DE BŒUF (VBF, local) JAMBON GRILLE

RÔTI DE DINDE AU SIROP 
D'ERABLE

LASAGNES BOLOGNAISE ET 
SALADE VERTE

Poissons ou végétarien FILET DE MERLU AUX EPICES CHILI SIN CARNE 
POISSON MEUNIERE SAUCE 

TARTARE
PAVE DE SAUMON SAUCE 

CRANBERRIES
FILET DE LIEU SAUCE 

CLEMENTINES

;

Féculents BOULGOUR RIZ FRITES PUREE DE PATATES DOUCES TORTIS

Légumes verts POLEE DE CHAMPIGNONS CHOUX DE BRUXELLES PETITS POIS CAROTTES HARICOTS VERTS POIREAUX A LA CREME

Fromage 1 TOMME BLANCHE EDAM SAINT-NECTAIRE MIMOLETTE

Fromage 2 BÛCHE DE LAITS MELANGES BRIE MAROILLES COULOMMIERS 

Fromage en portion CHANTENEIGE KIRI CARRE FRAIS CHANTAILLOU

Laitage du jour

Desserts
Pâtisserie du jour BEIGNET CHOCOLAT FLAN PÂTISSIER CHEESECAKE AU CARAMEL BROWNIE 

Dessert lacté individuel PANNA COTTA A LA CLEMENTINE CREME DESSERT VANILLE ENTREMETS PISTACHE MOUSSE FRAMBOISE

Fruit cuit COMPOTE POMME-POIRE BANANE AU FOUR CRUMBLE DE POIRES AUX NOIX COMPOTE DE PÊCHES

Fruit cru préparé ANANAS FRAIS SALADE DE FRUITS COUPE CLEMENTINES-BANANES SALADE DE FRUITS

Fruit de saison au choix

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

L'invité de la semaine: PRODUIT FRAIS

LA CLEMENTiNE NOUVELLE RECETTE

ASSORTIMENT DE FROMAGES

ASSORTIMENT DE LAITAGES (fromages blancs, yaourts, petits suisses natures, arômatisés, aux fruits…)

ASSORTIMENT DE DESSERTS

CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.
 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Le menu conseil est souligné.

Semaine du 25 au 29 novembre 2019

ASSORTIMENT D'ENTREES

Plat

Garniture

Fromages 
ou laitages


