
Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées
Pâtisserie salée FEUILLETE HOT-DOG

Charcuterie/poisson/œuf ROULADE AUX OLIVES ŒUF DUR MAYONNAISE

Féculents SALADE DE RIZ NICOIS
SALADE DE P. DE TERRE AU 

CURRY
SALADE STRASBOURGEOISE

Crudités / Cuidités SALADE VERTE AU MAÏS CAROTTES RÂPEES A L'ECHALOTE CELERI SAUCE COCKTAIL

Salad'Bar
Crudités / Cuidités CŒURS DE PALMIERS CHOU BLANC RÂPE POTAGE DE LEGUMES DE SAISON

  Les Viandes 
BOULETTES DE BŒUF A 

L'ARDENAISE

GRATIN DE POMMES DE TERRE 

FACON RACLETTE ET SALADE 

VERTE

POTEE CHAMPENOISE EMINCE DE DINDE A L'ANANAS

  Les Poissons FARFALLES AU SAUMON
FILET DE POISSON SAUCE AU VIN 

BLANC
PAUPIETTE DE POISSON

QUENELLES DE BROCHET SAUCE 

NANTUA

;

Féculents FARFALLES POMMES DE TERRE (locales) PUREE DE POTIMARRON RIZ CREOLE

Légumes verts HARICOTS VERTS BROCOLIS LEGUMES POTEE DUO DE COURGETTES

Fromage 1 EMMENTAL RÂPE PYRENEES GOUDA

Fromage 2 CARRE DE LIGUEIL CHAOURCE CAMEMBERT

Fromage en portion KIRI CHANTENEIGE RONDELE FINES HERBES

Laitage du jour LAITAGE DU JOUR

Desserts
Pâtisserie du jour FONDANT AU CHOCOLAT TARTELETTE SNICKERS CHOU A LA CREME

Dessert lacté individuel TORSADE PÂTISSIERE A L'ANANAS CREME AUX ŒUFS LIEGEOIS VANILLE

Fruit cuit COMPOTE DE POMMES POMME AU FOUR COMPOTE POMME-ABRICOT

Fruit cru préparé SALADE DE FRUITS SMOOTHIE A L'ANANAS SALADE DE FRUITS

Fruit de saison au choix

PREPARE PAR LE CHEF

PRODUIT LOCAL

PRODUIT FRAIS

NOUVELLE RECETTE

CORBEILLE DE FRUITS FRAIS

SEMAINE EUROPEENNE DE REDUCTION DES DECHETS

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.
 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

L'invité de la semaine: 

L'ANANAS

Le menu conseil est souligné.

Semaine du 18 au 22 novembre 2019

ASSORTIMENT D'ENTREES

Plat

Garniture

Fromages 

ou laitages

LAITAGE DU JOUR

ANIMATION 

ANTI-GASPI

ASSORTIMENT DE FROMAGES

ASSORTIMENT DE DESSERTS


