Lycée d'enseignement agricole privé - La Salle Reims-Thillois

Semaine du 2 au 6 septembre 2019 MERCREDI VENDREDI
Entrées Patisserie salée " FRIAND AU FROMAGE TARTE A LA TOMATE
B L ROULADE DE SURIMI ,
i&”f 14 , Charcuterie/poisson/ceuf MAYONNAISE SAUCISSON A L'AlL
- 5 Féculents SALADE DE PATES A L'ITALIENNE | SALADE DE BLE ORIENTALE ASSORTIMENT D'ENTREES | SALADE PIEMONTAISE (pdt locales) SALADE DE RIZ NICOISE
Crudités / Cuidités TOMATES AUBASILIC & RADIS AU BEURRE CONCOMBRES VINAIGRETTE CELERI REMOULADE
Salad'B SO
aadar Crudités / Cuidités HARICOTS VERTS EN SALADE CCEURS DE PALMIERS BETTERAVES ROUGES SALADE HOLLANDAISE (salade
PERSILLEES verte, gouda, tomate)
. STEAK HACHE SAUCE COLOMBO DE PORC AU LAIT DE | ESCALOPE DE VOLAILLE A LA
ot Plat du jour 1 BARBECUE CHIPOLATAS GRILLEES COCO (VPE. local CREME SPAGHETTI A LA BOLOGNAISE
Plat du jour 2 POISSON EN PAPILLOTE BROCHETTE DE POISSON FILET Di:ﬁ;&k“" AU LASAGNES DE LA MER BLANQUETTE DE POISSON
Féculents POTATOES PUREE DE POMVES DE TERRE SEMOULE RIZ AUX PETITS LEGUMES SPAGHETTI
Garniture (locales)
Légumes verts RATATOUILLE TOMATES PROVENCALES {r\‘m%‘[; LEGUMES COUSCOUS SALADE VERTE BROCOLIS
Fromages Fromage 1 CAMEMBERT MIMOLETTE GOUDA FROMAGE RAPE
ou laitages Fromage 2 CHANTENEIGE CARRE FRAIS ASSORT'ME['/LTE)IEGFE%OMAGES ET COULOMMIERS BUCHETTE DE LAIT MELANGE
Fromage en portion SAMOS CHANTAILLOU VACHE QUIRIT CANTAFRAIS
Laitage du jour LAITAGE DU JOUR
Desserts o . . A A
Patisserie du jour BEIGNET FRAMBOISE FLAN PATISSIER GATEAU AU YAOURT TARTE AUX POMMES
Dessert lacté individuel GLACE LIEGEOIS CAFE FLAN NAPPE CARAMEL MOUSSE AU CHOCOLAT
ASSORTIMENT DE DESSERTS
Fruit cuit COMPOTE DE FRUITS COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP ANANAS ROTI COMPOTE POMME-ABRICOT
Fruit cru préparé MELON ANANAS FRAIS RAISIN SALADE DE FRUITS FRAIS
Fruit de saison au choix CORBEILLE DE FRUITS FRAIS
PREPARE PAR LE CHEF
LES FRUITS ET LEGUMES
ONEN ABESOIN TOUS LES JOURS PRODUIT LOCAL
L'invité de La semaine: PRODUIT FRAIS
2. LA TOMATE NOUVELLE RECETTE
o™ Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."

Le menu conseil est souligné et répond aux recommandations du GEMRCN.




